
Rapide, puissant et précis. Pour une cuisson efficace
La plaque à induction 5000 Fast & Powerful avec Powerboost chauffe deux 
fois plus vite qu'une plaque radiante. Un fonctionnement efficace avec une 
réponse immédiate de la température pour une expérience de cuisson précise 
et sans faille.

Avantages et spécifications

• Table de cuisson à induction
• SaphirMatt® SE :  résistance aux rayures supérieure à nos taques à 
induction standards
• Convient pour encastrement standard ou installation affleurante
• MaxiSense®, la table de cuisson avec plus de flexibilité
• DirekTouch: technologie de commandes à glissières tactiles
• Hob2Hood® : commandes de la hotte via la table de cuisson
• Zone avant gauche : 2300/3700W/210mm
• Zone arrière gauche : 1800/2800W/180mm
• Zone avant droite : 1400/2500W/145mm
• Zone arrière droite : 1800/2800W/180mm
• Zones à induction avec fonction booster
• Détection de casserole
• Fonction de réchauffement automatique
• Indications digitales pour chaque zone
• OptiHeat Control : indication de la chaleur résiduelle en 3 niveaux : brûlant, 
chaud ou froid 
• Fonction Pause pour de courtes interruptions
• Fonction sécurité enfants
• Signal acoustique avec option SoundOff
• Minuteur CountUp 
• Minuteur Öko
• FlexPower Management : raccordement monophasé ou triphasé possible
• OptiFix™: pour une installation aisée 
• Table de cuisson avec commandes
• Position commandes : Avant droite

Chauffe plus rapide avec PowerBoost
Plus besoin d'attendre à côté de vos casseroles que 
l'eau bout. La fonction PowerBoost délivre un pic de 
chaleur qui fait bouillir l’eau en moins de 90 secondes. 
Elle est parfaite pour, par exemple, faire bouillir une 
grande casserole d’eau rapidement.

Une taque de cuisson noire mate élégante et 
durable
Avec leur élégante finition noire mate, les taques 
SaphirMatt® SE résistent à l’épreuve du temps et 
s’accordent avec tous les styles de cuisine. Grâce à 
une résistance aux rayures supérieure à nos taques à 
induction standards, elles gardent un aspect neuf plus 
longtemps.

Chauffez encore plus vite et plus efficacement
La plaque à induction Fast & Powerful garantit une 
chaleur efficace. La réponse à la température est 
rapide et précise, ce qui permet de cuisiner plus 
facilement et avec plus de précision.

Moins d’étapes et plus de confort avec les 
commandes tactiles directes.
L'interface utilisateur des commandes tactiles directes 
utilise les chiffres intuitifs de 1 à 14 pour que vous 
puissiez régler la bonne température immédiatement 
sans avoir à passer par les boutons plus et moins. 

Hob2Hood® : La hotte mains libres
La fonction Hob2Hood® : une connexion sans fil entre 
votre table de cuisson et votre hotte. La hotte ajuste 
automatiquement la vitesse du ventilateur en fonction 
de la chaleur. Pour une extraction puissante lors des 
cuissons à températures élevées. Une extraction plus 
douce pour
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Table de cuisson induction
Dimensions (LxP) en mm 580x510
Dimensions d'encastrement (HxLxP) 
en mm 44x560x490

Couleur Noir mat
Cadre Sans cadre
Installation possible au-dessus du 
lave-vaisselle Oui

Installation possible au-dessus du 
réfrigérateur sous-encastrable Oui

Longueur de cordon (m) 1.5
Valeur de raccordement (W) 7200
Voltage (V) 220-240V/400V2N
Poids net appareil avec accessoires 
(kg) 10.5

Poids appareil brut, emballage inclus 
(kg) 11.3

Code PNC 949 598 619
Connection Non

Caractéristiques techniques
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